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DESCRIPCION DEL PROYECTO

La industria desarrolla la actividad de descascarillado, repelado y envasado de almendras en
poligono industrial de Corte de Peleas (Badajoz).

En el Afio 2014 se llevd a cabo una ampliacién, con la que se obtuvo una produccién de 1.800.000
kg / afio, esto es, una media de 6 toneladas / dia.

La actividad proyectada obtuvo su correspondiente Autorizacién Ambiental Unificada mediante
Resolucion de 26 de marzo de 2015, de la Direccion General de Medio Ambiente. (Expediente AAU
14/144).

Con la nueva ampliacion proyectada, se pretende obtener una capacidad de produccion de
5.000.000 kg / afio.

El objeto del presente documento es por tanto, la Modificacién de la Autorizacion Ambiental
Unificada, con el fin de autorizar la ampliacién que se pretende llevar a cabo en la planta de procesado
de almendras que nos ocupa.

Proyecto Basico para Solicitud de Modificaciébn de Autorizacion
Titulo: Ambiental Unificada para Ampliacion y Mejoras Tecnoldgicas en
Planta de Procesado de Almendras en el T.M. de Corte de Peleas
(Badajoz)
Emplazamiento: C/ Vasco Nufez de Balboa n° 21, Corte de Peleas
Uso: Industrial
e * Superficie Ocupada Actualmente: 2.201,05 m2
e + Superficie Nueva a Ocupar: 913,72 m2
e + Superficie Total Ocupada: 3.114,77 m2
Superficies:
e * Superficie Construida Actualmente: 2.431,09 m2
e + Superficie Nueva Construida: 975,16 m2
e + Superficie Total Construida: 3.406,25 m2
Promotor: PRODUCTORES DE ALMENDRAS, SAT
Con CIF: V-06125181
Domicilio C/ Vasco Nufiez de Balboa n° 21, Corte de Peleas (Badajoz)
Representante: Antonio Mario Pérez Amaya

En la actualidad, Productores de Almendras SAT ejerce la actividad de descascarillado y repelado
de almendras, contando con 2 lineas de produccién y 1 de envasado:

e Linea de Descascarillado
e Linea de Repelado

e Linea de Envasado
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Actualmente cuenta con una produccion de 1.800.000 kg / afio, (esto es, una media de 6
toneladas / dia), y con la ampliacién proyectada se pretenden alcanzar los 5.000.000 kg / afio (16,67
toneladas / dia).

Se proyecta con el objetivo de satisfacer las siguientes consideraciones en su desarrollo:

e Cumplir las Reglamentaciones Técnico Sanitarias Espafiolas y Comunitarias optimizando la
seguridad alimentaria en la producciéon de productos horticolas envasados en distintos
formatos.

e Competir en calidad con otras industrias del sector mediante un aumento de la calidad y
control del producto acabado, encontrando nuevas salidas a un producto tradicional como el
gue nos ocupa.

e Actuar como instrumento de desarrollo econémico tanto para el sector agricola como para la
poblacién donde se ubica, la cual constituye un nucleo urbano con poblaciéon inferior a
10.000 habitantes.

La capacidad total, una vez ampliada la industria, es la necesaria para cubrir el minimo de
elaboracién de productos terminados que a continuacién se indica.

Materia prima Almendras
Productos elaborados Almendras procesadas
Produccion 5.000.000 kg al afio

Como hemos dicho, con la ampliacion que se quiere llevar a cabo, se prevé una produccion de
5.000.000 kg, esto es, 16,67 toneladas / dia.

1. UBICACION

La industria que nos ocupa se encuentra situada en la C/ Vasco Nufiez de Balboa n° 21 de la
localidad de Corte de Peleas. Dicha parcela se encuentra situada en SUELO URBANO, de USO
INDUSTRIAL y cuenta con una superficie total de 28.507 m2.

2. ACTIVIDAD DESARROLLADA

El proceso productivo sera el mismo que se viene desarrollando hasta ahora en la industria. Dicho
proceso se compondra de las siguientes fases, que pueden ser consecutivas o no:

21 LINEA DE DESCASCARILLADO DE ALMENDRAS.

La recepcion de la almendra con cascara se realiza en una tolva metdlica. De esta tolva sale un
elevador que deposita la almendra en los silos de almacenamiento.

Mediante el mismo elevador pero en sentido contrario se conduce la almendra con cascara a la
tolva de recepcion, de la que parte un sinfin mojador.

En el sinfin mojador se humedecen las almendras con cascara y éste las deposita en un silo
mojador de reposo en el cual permanecen las almendras con cascara durante un periodo de 24 a 48
horas.

A continuacion, las almendras pasan a la partidora, que consiste basicamente en dos troncos de
conos, uno movil que gira sobre el otro que es fijo y entre los dos pasan las almendras. La separacién
entre los troncos de cono es regulable. Los metacarpios son atrapados a la salida del aparato entre dos
cilindros horizontales que giran en el sentido inverso.

De la partidora pasa la cascara y el grano a la distribuidora, donde se separa la cascara gruesa del
grano y la cascara pequefia. De la separadora, mediante un elevador de doble circuito, el grano pasa a
la mesa selectora, donde son escogidos a mano.
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La cascara que sigue el proceso a la salida de la mesa de seleccion cae a boca de un sinfin de
céascara que lleva la misma a un deposito o silo de stock, donde permanecera la cascara hasta que sea
vendida, ya que tiene un alto poder calorifico y puede ser utilizado como subproducto.

De la distribuidora se obtendra el grano y la cascara pequefia, la cual ira a parar a una separadora
en donde se descantaran la cascara pequefia y algunos trozos por un lado y el grano de almendra por
otro.

Los trozos y cascaras pequefias caeran en la boca de un elevador doble de 10 m. que los
conducira a las limpiadoras de cascarillas, las cuales se colocan en serie, con rejillas cada vez mas finas,
obteniéndose asi diferentes calibres de cascarilla y apartando los trozos que van a parar al ciclén doble,
donde son eliminados definitivamente las cascarillas y conducidos los trozos a la mesa de seleccion.

Este grano obtenido en separadora es conducido mediante un elevador a la separadora cribadora
de donde caera a la tolva de espera que existe previa a la mesa de seleccion.

En la mesa de seleccién se eliminardn las pocas cascaras que consigan pasar el proceso ,
mediante dos mujeres una a cada lado de la mesa.

En banco de seleccion desemboca a un elevador de doble circuito, que depositara el grano en la
tolva secadero de dos conos con tabique separador, el cual le dejara al grano de almendra la humedad
Optima prefijada del 5 0 6% para su comercializacién en los mercados europeos, o pasara a la linea de
repelado para quitarle la piel al grano.

El producto puede pasar al repelado o no, a su envasado o no, pero, en cualquier caso, si se
prevé que su comercializacion no va a ser inmediata ni tampoco su envasado, se almacenara en la
camara frigorifica para evitar el enranciamento de sus grasas.

2.2 LINEA DE REPELADO DE ALMENDRAS

El grano procedente de la linea de pelado es llevado en contenedores al soporte
portacontenedores, que es el inicio de la linea de repelado.

De ahi, la almendra pasa al acondicionador de vapor, que se encarga de preparar las almendras
para poder ser peladas. Una vez preparadas, pasan por la peladora de almendras, que desprende la piel
del grano. Un transportador vertical lleva la almendra repelada al horno secador.

En el horno secador se le quita al grano repelado la humedad adquirida en el acondicionador de
vapor. Asimismo, en el separador de pieles se le eliminan las pieles adheridas antes de que el grano
pase por el enfriador.

Un transportador vertical lleva la almendra a la maquina seleccionadora de colores.
Seguidamente, en la seleccionadora de colores se apartan los granos con mal color. De ahi pasa el
grano al enfriador horizontal continuo, que pone el grano a T2 ambiente.

Un transportador lleva el grano a un silo de almacenamiento, desde el cual se le ira dando salida
hacia la mesa de seleccion, donde se selecciona por tamafios.

Finalmente, un transportador vertical pasa el grano al separador por aire, que separa las medias
del grano entero. A la salida existe un contenedor para almacenar las medias y dos bocas de llenado de
sacos para las enteras.

Al igual que con la descascarillada, el producto puede pasar a su envasado 0 no, pero si se preve
gue su comercializacidon no va a ser inmediata ni tampoco su envasado, se almacenara en la camara
frigorifica para evitar el enranciamento de sus grasas.

23 ENVASADO

El envasado se realizara en la Sala de Envasado, dividida en dos zonas: una para el envasado
exclusivo de almendras (descascarilladas o repeladas) y otra para otros productos distintos de la
almendra (pistachos, pifiones, higos, etc) que recibe la empresa con el Unico objetivo de realizar su
envasado.

El envasado se hace al vacio, en bolsas de plastico de diferentes tamafios y cierre termosellado.
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3. NECESIDADES DE LOCALES, DEPENDENCIAS, INSTALACIONES, MAQUINARIA'Y EQUIPAMIENTOS

3.1 NECESIDADES DE LOCALES Y DEPENDENCIAS:

En la actualidad la industria cuenta con una superficie total construida de 2.431,09 m2, en los que
se viene desarrollando la actividad del procesado de almendras.

La ampliacién que nos ocupa supone construir otros 975,16 m2 (P. Baja + P. Alta) para ampliar la
misma actividad y por lo tanto la produccion.

Dicha ampliacion se desarrollara mediante la construccién de una nave aislada, de tipologia
industrial a dos aguas, en las que se llevaran a cabo las distintas tareas de producciéon y administracién
de la empresa, asi como los servicios higiénicos para los trabajadores.

La nueva construccidén contara con las siguientes dependencias, superficies Utiles y construidas:

DEPENDENCIA SUPER(I:TL%lE UTiL CONSSL%EILEJII?I;:,LC(EZ)

Sala Elaboracién 1 369,35

Sala Elaboracién 2 317,08

Almacén Envases 155,05

Escaleras 7,24

Despacho 3 12,20

Despacho 4 12,20

Despacho 5 17,83

Pasillo 5,52

SUPERFICIE TOTAL PLANTA BAJA 889,23 913,72
Vestuario y Bafio Masculino 16,93

Vestuario y Bafio Femenino 27,18

Pasillo 13,73

SUPERFICIE TOTAL PLANTA ALTA 57,83 61,44
SUPERFICIE TOTAL AMPLIACION 947,06 975,16
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Por lo tanto, las superficies pueden resumirse de la siguiente manera:

Superficie Parcela 28.507,00 m*
Superficie Ocupacién Existente 2.201,05 m®
gL(J;EEiEEIE Superficie Ocupada Ampliacién 913,72 m*
Superficie Total Ocupada 3.114,77 m°
Superficie Construida Existente 2.431,09 m°
SUPERFICIE _ . L 2
CONSTRUIDA Superficie Construida Ampliacién 975,16 m
Superficie Total Construida 3.406,25 m”

3.2 SISTEMA DE ACONDICIONAMIENTO DE INSTALACIONES:

Todas las instalaciones necesarias para la ampliacion se ajustaran a las normas que le sean de
aplicacién para su correcta utilizacion y legalizacion:

Instalacién de Saneamiento: Actualmente la industria cuenta con una red separativa de
aguas fecales, pluviales e industriales, con tuberias de PVC de distintos diametros y
sistemas de recogida de aguas residuales para su evacuacién a la red municipal. En la
ampliacion proyectada, se veran afectadas las tres redes, que seran conectadas a la red de
la industria que le corresponda.

Instalacién de Electricidad: Se realizard una nueva instalacion eléctrica de la ampliacion de
acuerdo al Reglamento Electrotécnico de Baja Tension segun el RD 842/2002 de 2 de
Agosto.

Instalacién de Suministro de Agua: La industria cuenta con una red de fontaneria desde la
gue se dara suministro a la zona ampliada.

Instalacién Contra Incendios: En la zona ampliada se ejecutara la correspondiente
instalacion contra incendios de acuerdo al Reglamento de Seguridad Contra Incendios en los
Establecimientos Industriales (RD 2267/2004, de 3 de diciembre), asi como el “Reglamento
de Instalaciones de Proteccion Contra Incendios” (RD 513/2017).

33 MAQUINARIA'Y EQUIPAMIENTOS:

En la industria existen los siguientes equipos, necesarios para llevar a cabo el proceso productivo:

Bascula de pesaje.

a

Tolva piquera recepcion.
Sinfin.

Tolvas de materias primas.
Elevadores de cangilones.
Sinfin mojador.

Partidora.

Separadora.

Mesa selectora.

Silos.
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e Limpiadora de cascarilla.
e Calibradora.
e Acondicionador de Vapor.
e Peladora de Almendras.
e Secador.
e Transportador Vertical.
e Magquina seleccionadora de colores.
e Enfriador Horizontal.
e Separador por Aire.
e Silos de almacenamiento.
o Paletas para secadero horizontal.
e Cinta trasportadora de pvc.
e Envasadora automatica vertical modelo rs400-
o Elevador de cangilones
e Cinta extractora de bolsas de 300mm de ancho
e Codificador markem x40-53
e Instalacion para la inyeccion de gas inerte
e Sistema de plegado inglés para rs400-m
e Formato completo para rs400-m
e Carretilla elevadora electrénica marca still
e Enfardadora envolvedora se palets semiautomatica de palets
e Detector de metales mod. Phantom large bags
e Equipos informaticos proceso
e Sistema gestion informatico.
Ademas de estos equipos, la ampliacion proyectada incluye la adquisicion de los siguientes equipos
para la ampliacién y mejora de la Linea de Descascarado de Almendras:
e Pre limpiadora 70/80
e Sistema automatico para sacar muestras
e 2 conjunto de cilindros rotativos
e Elevador de vasos de plastico
e Elevador de vasos de plastico
e Transportador vertical mod. “c”
e Cuadro eléctrico
e Soporte contenedores
e Silo de 4 tn, para grano limpio

e Elevador de vasos de plastico

a
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e Elevador de vasos de plastico

e Elevador de vasos de plastico

e Elevador de vasos de plastico mod. 2 litros

e Detector de metales de caida libre marca sartorius
e Soporte sujecién detector de metales

e Sistema de alimentacién a la maquina,

e Sortex elc sxsx clasificadora Gptica.

e Bocas de recepcion

e Sistema de aspiracion de polvo

e Plataforma suplementaria
e Transportador vertical mod. “c”

e Secadero horizontal continuo de 6 pasadas 6 puertas

e Elevador de vasos de pléastico

e Enfriador horizontal continuo

e Maquina descascaradora de almendras mod in-16

e Plataforma para colocar encima la maqguina descascaradora.
e Separador por aire de seccién rectangular

e Maquina cribadora horizontal

e 24 chapas extra para garbilladora

e Transportador vertical de vasos mod. 500

e 2 soporte de sujecién de big bag

e 3 silos de almacenamiento de 96ton.

e 3 cintas repartidoras para los silos

e 2 cintas inferiores vaciado de silos

¢ Cinta de paletas para la recogida de la tolva de descarga
e Elevador vertical alimentacion silos

e Elevador vertical alimentacién sinfin de mojado

¢ Sinfin de mojado

¢ Sinfin evacuacion silo de mojado a limpiadora

e Tolva descarga

e Pasarela de acceso a parte superior de silos de 96ton

¢ Sinfin de evacuacion de la cascara

e Cubierta de los 3 silos nuevos

e Cubierta de silos existentes

e Pasarela de acceso a parte superior de silos existentes

e 2 plataformas de revisién con escalera para los elevadores

e Tolva pulmén para el elevador
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